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A NEW EXPERIENCE OF USING SAFFRON

Saffron Extract

Extract is a product ultrasonically
extracted from saffron stigmas.
Extraction takes place by cavitation
phenomenon.

Contrary to the common methods
of extraction with long period of
heating, ultrasonic waves demolish
cellule walls with cooling in a
shorter time period with extraction
of whole useful materials without
cell walls destruction.

This product can be uwsed in
domestic, industrial and
pharmaceutical uses.

UNA NUEVA EXPERIENCIA DE USO DE AZAFRAN

Extracto de Azafrin

El extracto es un producto extraldo
por ultrasonidos de los estigmas de
azafrdn. La extraccidn se lleva a
cabo por fendmeno de cavitacidn.
Al contraric de los métodos
comunes de extraccidn con un
largo periodo de calentamiento, las
ondas ultrasdnicas demuelen |as
paredes celulares con enfriamiento
b1 en un periodo de tiempa mds corto
A con la extraccién de materiales
atiles completos sim destruir las
paredes celulares.
Este producto se puede utilizar en
, usos domésticos, Industriales y

\ farmacéuticos.
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- Extraordinary color, taste and

Having higher effective substances like Crocin which is the main pigment of saffron,
Picrocrocin which is the main taste of saffron, and Picrocrocin which is the main taste
of saffron.

m:lvantages of Saffron Extract

- Being economical:

Use few drops into any food or drinks can bring them sufficient color and aroma.

-MNo chemical preservatives and additives:

During the production process, the only additive used is distilled water, which
infiltrates to the cellule membrane to extract effective material of saffron after
ultrasonic waves has created cavities in the cellules.

Ventajas del Extracto de Azafran

- Extraordinario color, sabor y

Tener sustancias mas eficaces como la crocina, que es el pigmento principal del
azafran, la picrocrocina, que es el sabor principal del azafran, y la picrocrocing, que es
el sabor principal del azafrén.

= Ser econémico:

Con pocas gotas en cualguier alimento o bebida puede darles suficiente color y aroma.
-5in conservantes y aditivos quimicos:

DDurante el proceso de produccidn, el dnico aditivo utilizado es agua destilada, que se
imfiltra #n la membrana celular para extraer el material efective de azafran después de
que las ondas ultrasdnicas hayan creado cavidades en las células.

This product is marketed in 2 types of Golden glass & Sihver glass packing
*15 cc Sitver glass extract &5 equivalent by 2.3 gr of superor quality saffron
*250 cc Sihver glass extract i equivalent by 36 gr of superior quality saffron,
*15 ¢ den glass t s equivalent by 3.5 gr perior guality saffron

* 250 cc Golden g tract i% equivalent by 54 gr of superior quality saflron.

Este producto se comercializa en 2 tipos de botes de vidrio Dorado y Plateada:

*Botes de vidrio plateado de 15 cc que equivalen a 2,3 gr de azafrin calidad superios,
*Baotes de vidrio plateado de 250 ce gue equivalen 3 36 gr de azafrin calidad superior.
*Bates de vidrio dorado de 15 oo que equivalen a 3.5 gr de azafran calidad superior.

*Botes de vidrio dorado de 2500 gue equivalen a 54 gr de azgafnin calidad suporios,
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Saffron Extract Consumptions

It is used in food, pharmaceutical, sanitary supplies and perfume industries.

By adding a few drops of the extract during cooking or before serving, you can enjoy
the unigue color and aroma of saffron in all kinds of rice dishes, fish, chicken, stews,
SOUps, Creams, sauces, various desserts, different types of pastries and chocolates and
etc.

Usos del Extracto de Azafrin

Se utiliza en la industria alimentaria, farmacéutica, suministros sanitarios y de
perfumeria.

Con afiadir unas pocas gotas del extracto durante la coccidn o antes de servir puede
disfrutar del color y el aroma dnicos del azafrdn en todo tipo de arroces, pescados,
pollos, guisos, sopas, cremas, salsas, varios postres, postres variados, diferentes tipos

de reposteria, dulces, etc.

Shake each time before use and add the
necessary amount. You can add few drops of
the extract directly to food or dissolve 5 drops
in a tablespoon of hot water and add directhy
to food.

Benefits and Observations

Recent research has shown that saffron is
very effective in the prevention and
treatment of cancer, depression, insomnia,
eye problems, digestive problems and
Alzheimer's. It is also used to treat skin
conditions, asthma, and urinary tract
infections. It is not allowed to be use during
pregnancy (Saffron may stimulate smoath
musches contraction of uterus and increase
the risk of abortion). After opening once,
preserve it in refrigerator.
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Agitar cada vez antes de usar y echar la cantidad
necesaria. Puede echar directamente unas

gotas del extracto en alimento o disolver 5 gotas
en una cucharada de agua caliente y echar
directamente en alimento,

Beneficios y Observaciones

Las investigaciones recientes han demostrado
que el azafrin es muy eficaz en la prevencién
y el tratamiento del cancer, la depresion, el
insomnio, los problemas oculares, digestivo y
el Alzheimer, También se usa para tratar
enfermedades de la piel, asma e infecciones
del tracto urinario.No esta permitido su uso
durante el embarazo (el azafrén puede
estimular la contraccidn de los misculos del
utero y aumentar el riesgo de aborto).

Una wvez abierto, conservar en el frigorifico.
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